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SECRETARIAS REGIONAIS DAS FINANCAS E DE SAUDE E PROTECAO CIVIL
Portaria n.° 135/2022
de 11 de margo

Sumério:

Procede a redistribuicéo e alteragdo dos encargos orcamentais previstos na Portaria n.° 761/2021, de 2 de dezembro, para a aquisi¢do de
Imunomoduladores - Infliximab - Continuidade Terapéutica, para o Servi¢o de Saide da Regido Auténoma da Madeira, EPERAM, com
o preco global de € 242.064,00.

Texto:

Dando cumprimento ao disposto no artigo 22.° do Decreto-Lei n.° 197/99, de 8 de junho, por referéncia ao disposto na
alinea f) do n.° 1 do artigo 14.° do Decreto-Lei n.® 18/2008, de 29 de janeiro, manda o Governo Regional, através do Secretario
Regional das Financas e do Secretario Regional de Salde e Protecéo Civil, o seguinte:

1. Redistribuir e alterar os encargos or¢amentais previstos na Portaria n.° 761/2021, publicada no JORAM, | série,
n.° 219, suplemento, de 2 de dezembro de 2021, para a aquisi¢do de Imunomoduladores - Infliximab - Continuidade
Terapéutica, para o Servigo de Salde da Regido Autonoma da Madeira, EPERAM, com o preco global de 242.064,00
€ (duzentos e quarenta e dois mil e sessenta e quatro euros), acrescido de IVA, na forma abaixo indicada:

Ano Econdmico de 2021 .........c.cceeevveiiiennnns 0,00€;
Ano Econémico de 2022 .........cccc..... 242.064,00€.

2. A despesa emergente do contrato a celebrar esta prevista na fonte de financiamento 319, classificagdo econdmica
D.02.01.09 do orcamento do Servi¢o de Saude da Regido Auténoma da Madeira, EPERAM para 2022.

3. Aimportancia fixada para cada ano econdmico podera ser acrescida do saldo apurado no ano anterior.
4. A presente Portaria entra em vigor no dia seguinte ao da sua publica¢&o.

Secretaria Regional das Financas e Secretaria Regional de Salde e Prote¢do Civil, no Funchal, aos 8 dias do més de marco
de 2022.

O SECRETARIO REGIONAL DAS FINANCAS, Rogério de Andrade Gouveia

O SECRETARIO REGIONAL DE SAUDE E PROTECAO CIvIL, Pedro Miguel de Camara Ramos

SECRETARIA REGIONAL DE AGRICULTURA E DESENVOLVIMENTO RURAL
Portaria n.° 136/2022
de 11 de marco

Sumério:
Aprova 0 Novo Regulamento de Funcionamento da «AgroSenseLab» - «Camara de Provadores dos Produtos Agricolas e
Agroalimentares da Regido Autonoma da Madeira», o respetivo log6tipo, e os simbolos gréaficos e rétulos voluntéarios que o aplicam.

Texto:

Aprova o Novo Regulamento de Funcionamento da «AgroSenselLab» - «Camara de Provadores dos Produtos Agricolas e
Agroalimentares da Regido Auténoma da Madeira», o respetivo logétipo, e os simbolos gréaficos e rétulos voluntéarios que o
aplicam

A «AgroSenseLab» - «Camara de Provadores dos Produtos Agricolas e Agroalimentares da Regido Auténoma da
Madeira», criada pela Portaria n.° 99/2020, de 30 de marco, da Secretaria Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural
(SRA), republicada pela Declaragdo de retificagdo n.° 15/2020, no Jornal Oficial da Regido Autdnoma da Madeira (JORAM),
n.% 62, 12 série de 2 de abril de 2020, é um 6rgéo colegial, integrado na Divisdo de Analises Sensoriais, da Direcdo Regional
de Agricultura e Desenvolvimento Rural (DRA/SRA), que tem por missdo assegurar a realizacdo de analises sensoriais aos
produtos agricolas e agroalimentares obtidos na Regido Auténoma da Madeira (RAM), com excecdo das provas organoléticas
que atestam a conformidade dos produtos nos regimes de certificacdo aplicaveis aos setores do vinho e das bebidas
espirituosas.

Desde a sua criagao, a AgroSenseLab tem assegurado a realizagdo de inlimeras provas organoléticas e analises sensoriais a
diversos produtos agricolas e agroalimentares obtidos no territério da RAM, incluindo os da pecuéria, das pescas e aquicultura
e da gastronomia, cujos modos de producdo integram o patrimoénio cultural imaterial das ilhas da Madeira e do Porto Santo e
cuja forte ligacdo e pertenga a sua origem decorre de provirem de material vegetal autéctone ou adaptado as condigdes
agroecologicas locais (incluindo as variedades tradicionais e regionais de hortofruticolas e do restante material agricola
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espontaneo) e de serem resultantes da atividade de geracGes de agricultores madeirenses e portosantenses, do seu saber fazer e
das técnicas tradicionais de cultivo e de preparagdao de alimentos utilizadas ao longo dos tempos na producdo doméstica,
artesanal e agroindustrial de bens alimentares destas ilhas.

Os produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da RAM, sdo bens que advém das atividades agricola, pecuaria e
pescas, bem como da transformacdo artesanal, da agroindustria tradicional, da docaria conventual e da gastronomia tipica os
quais, entre outros aspetos, apresentam caracteristicas proprias e/ou uma reputacdo e notoriedade que estdo intrinsecamente
ligadas a sua origem e aos modos particulares de producdo adotados pelos agricultores e por outros produtores locais que
comprovadamente permanecem inalterados ha, pelo menos, 30 anos.

Entre estes produtos destacam-se nos frutos e produtos horticolas frescos tipicos da agricultura local: a banana, a anona, o
abacate, a papaia, 0 maracuja, 0 mango e o tabaibo, bem como a cebola, a batata-doce, o inhame, a pimpinela, entre outros, e
também os cogumelos; nos produtos agroalimentares: os doces, geleias e rebucados a base de frutos e das ervas aromaticas
regionais e dos méis resultantes da flora local, e também, o “pao de casa”, o “bolo do caco”, outros bolos e broas tradicionais
(como as queijadas madeirenses e os bolos e broas de mel-de-cana), o proprio mel-de-cana da Madeira, 0 requeijdo da
Madeira, as sidras madeirenses e as cervejas artesanais, para além dos produtos da gastronomia tradicional regional onde
destacam-se, nos produtos da pecudria, a “espetada”, o “picado, e outros pratos de carne tipicos da cozinha portuguesa e, nos
produtos transformados das pescas, 0s pratos de peixe-espada preto, o gaiado seco e as lapas frescas, secas ou de escabeche.

Importa salientar que no que se refere as produces tradicionais do setor do vinho, designadamente o secular Vinho
Madeira-DO, os vinhos de mesa Madeirense-DO e Terras Madeirenses-1G, bem como do setor das bebidas espirituosas como
0 Rum da Madeira-IG, também conhecido por “aguardente de cana” ou “rum agricola”, e os licores regionais, com destaque
para a Poncha da Madeira-IG, produtos estes que devido as suas caracteristicas especiais que lhes sdo conferidas pela sua
origem madeirense e a forte notoriedade da sua indicagdo geogréfica, gozam j& de um estatuto especial reconhecido, ha vérios
séculos, internacionalmente e de um regime de certificacdo que, entre outros controlos, inclui a avaliagdo da conformidade
organolética dos produtos que, nesta Regido Autonoma, é gerido pelo Instituto do Vinho, do Bordado e do Artesanato da
Madeira (IVBAM, IP-RAM).

Os produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da RAM, inicialmente apenas assentes na designada “agricultura
familiar”, com o devir do tempo, e em paralelo, passaram a ser também obtidos em exploragdes agricolas empresariais € em
unidades agroindustriais, as quais, na maioria dos casos, continuam a respeitar os modos tradicionais de producdo com
relevante interesse etnografico, social e industrial, de modo a preservar estes “produtos com historia” que refletem valores de
memodria, autenticidade e singularidade que devem ser transmitidos fielmente as atuais e futuras geracoes.

Por outro lado, verifica-se que os produtos agricolas e agroalimentares tradicionais madeirenses e portosantenses, detém
uma elevada procura no mercado doméstico por serem percecionados pelos consumidores locais e, cada vez mais, também
pelos turistas que visitam o territorio, como “produtos diferentes”, porque as suas caracteristicas dependem das condigdes
ecoldgicas e antropologicas das ilhas e respeitam 0s usos e costumes ancestrais associados a sua produgdo e consumo, e
também como “produtos de qualidade superior” tanto do ponto de vista organolético, porque apresentam aspetos, aromas ¢
sabores que lhes sdo muito familiares, como do ponto de vista simbolico, porque representam valores patrimoniais, historicos
e culturais ligados a “sua terra” ou a “esta terra”.

Nos ultimos anos tem-se assistido a uma maior cooperagdo entre os produtores locais e 0s servigos oficiais que tutelam
estes produtos para a constituicdo de agrupamentos de produtores e a elaboracdo dos cadernos de especificagdes e demais
documentacdo que no curto a médio-prazo vao permitir o registo do nome de varios destes produtos como Denominagao de
Origem Protegida (DOP), como Indicacdo Geografica Protegida (IGP) ou ainda como Especialidade Tradicional Garantida
(ETG), ao abrigo dos regimes de qualidade da Unido Europeia (UE) instituidos pelo Regulamento (UE) n.° 1151/2012 do
Parlamento Europeu e do Conselho, de 21 de novembro.

Também na senda da promocdo e protecdo da genuinidade das caracteristicas particulares e dos modos de producédo
proprios dos principais produtos agricolas e agroalimentares tradicionais regionais, nos Gltimos anos, paralelamente aos
regimes de qualidade da UE, foram instituidos mecanismos de qualificacdo especificos da RAM, que estabeleceram regras
gerais relativas a salvaguarda da origem e dos modos particulares de produgdo dos produtos que abrangem, promovendo
mecanismos de protecdo contra praticas abusivas de imita¢do ou de usurpagdo do seu “bom nome”, da sua tradicionalidade e
origem, nomeadamente através da criacdo das marcas coletivas de certificacgdo Mel-de-Cana da Madeira, Bolo de Mel-de-
Cana da Madeira e Broas de Mel-de-Cana da Madeira, do regime relativo a producéo e comercializa¢do do péo tradicional da
RAM e da aprovacdo do novo enquadramento da marca «Produto da Madeira» e da cria¢do das suas versdes locais e setoriais.

Promoveu-se igualmente a regulamentacéo do regime de utilizagdo do Simbolo Grafico POSEI, instituido pela Comisséo
Europeia, no ambito dos apoios especificos as regides ultraperiféricas da UE, para melhorar o conhecimento e o consumo dos
produtos agricolas de qualidade, no seu estado natural ou transformado, originarios destas regides, entre as quais se incluem as
ilhas da RAM.

A mais-valia do registo do nome de um produto agricola ou de um género alimenticio ao abrigo de um regime de
qualidade da UE, ou do uso de uma marca ou simbolo associado a um dos mecanismos de qualificacdo especificos da RAM,
esta decisivamente alicercada na obtencdo da confianga dos consumidores, sendo que esta s6 pode ser conquistada se
estiverem implementados sistemas de verificagdo e de controlo fidveis que permitam garantir-lhes que o produto em causa
estd em conformidade com as disposi¢cGes do respetivo caderno de especificacBes ou do referencial técnico que lhe seja
aplicavel, assim favorecendo a devida credibilidade as alegages ou a marca ou simbolo que o diferencia nos mercados.

Assim, a par da atestacdo da origem e do modo particular de producdo dos produtos agricolas e agroalimentares
tradicionais regionais, na definicdo dos atributos que os caracterizam e que confirmam que sdo produtos distintos de outros
produtos similares de outras origens, além do conhecimento das suas caracteristicas fisico-quimicas, microbiolégicas e
nutricionais, assume particular importancia a determinagdo da sua qualidade organolética, através do estabelecimento do seu
“perfil sensorial”, que identifica as particularidades que os distinguem e que por isso devem ser consideradas nos respetivos
cadernos de especificagdes ou noutros referenciais técnicos que lhes sejam aplicaveis, pelo que a analise sensorial afirma-se
como um poderoso instrumento de medicdo das percecBes dos consumidores habituais e de identificacdo de outras
caracteristicas essenciais que lIhes conferem a genuinidade e singularidade préprias.
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Para além da caracterizacdo dos produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da RAM e do estabelecimento dos
atributos que os distinguem ou que o0s tornam mais apelativos, a analise sensorial assume também grande importancia na
implementacdo dos sistemas de verificacdo e atestacdo da conformidade ou de certificacdo aplicaveis aos produtos abrangidos
pelos regimes de qualidade da UE ou pelos mecanismos de qualificacdo especificos da RAM, porque ao envolver os varios
aspetos, desde a avaliacdo visual a sua degustacdo, passando pela sua apresentacdo, contribui para a demonstracdo da
correspondéncia dos seus atributos com as regras e parametros estabelecidos nos cadernos de especificacBes ou outros
referenciais técnicos que Ihes sejam aplicaveis.

Por outro lado, a constante evolucdo dos gostos e das necessidades dos consumidores motiva os produtores a estarem
disponiveis para inovar os mercados com a introducdo de novos produtos ou de novas combinacgdes ou formas de apresentacdo
dos produtos agricolas e agroalimentares regionais, sendo que a analise sensorial proporciona também uma forma eficiente de
perspetivar o grau de aceitacdo e de aprovacdo pelos consumidores e, dessa forma, contribuir para minimizar custos e
aumentar as probabilidades de sucesso das novas propostas.

Neste contexto, no ambito da SRA, através da Portaria n.° 99/2020, de 30 de marco, republicada pela Declaracdo de
retificacdo n.° 15/2020, no JORAM n..62, 1% série, de 2 de abril, foi criada uma Camara de Provadores destinada
exclusivamente aos produtos agricolas e agroalimentares obtidos no territério da RAM, incluindo os da pecuaria, das pescas e
aquicultura e da gastronomia tradicional e contemporénea, com exce¢do dos vinhos e bebidas espirituosas ja dotados de um
regime de certificacdo proprio, que tem por objetivo promover a realiza¢do das andlises sensoriais aplicéveis a estes produtos.

Desde a sua instituicao, a AgroSenseLab tem funcionado segundo os principios da independéncia e da objetividade,
designadamente no cumprimento do disposto nas normas de referéncia internacionais, sendo constituida por pessoas dotadas
de conhecimentos e capacidades técnicas na area da analise sensorial para promover a caraterizacdo e identificagdo dos
atributos essenciais a genuinidade dos produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da RAM, como também de condicGes
para assegurar a avaliacdo da conformidade e o controlo da qualidade nesta area, complementando os requisitos dos processos
de qualificacdo apliciveis e assessorando os produtores no desenvolvimento de novos produtos.

As metodologias de recrutamento, selecao, treino e qualificagdo dos provadores que integram a AgroSenseLab seguem o
preconizado no referencial normativo aplicavel (ISO 8586: 2012. Correc 2014. “Sensory analysis - General guidelines for the
selection, training and monitoring of selected assessors and expert sensory assessors”) € o seu funcionamento conta com um
sistema que permite garantir a prestacdo de um servigo de prova fidedigno e, quando necessario, gerir eventuais casos de
interposicdo de recurso por parte dos operadores, consagrando-se assim o principio da participacdo dos interessados no
exercicio das competéncias publicas em harmonizagdo com os principios referidos da independéncia e da objetividade.

A experiéncia acumulada nestes dois anos de atividade da AgroSenseLab recomenda que para além da clarificacdo e
simplificacdo de alguns dos seus procedimentos que se revelaram pouco eficazes na prossecucdo da sua missdo, seja
formalmente aprovado o log6tipo da AgroSenseLab destinado a identificacdo e promogdo da atividade deste servicos e que
sejia}m estabelecidas as normas gréficas da sua reproducdo, para evitar a sua adulteracdo e garantir a coeréncia visual nas suas
utilizagdes.

Ainda porque o resultado da andlise sensorial realizada pela AgroSenseLab pode constituir, uma acrescida mais-valia para
a promocéo dos produtos regionais abrangidos pela sua atividade, torna-se também necesséria a criagdo de simbolos gréaficos e
rotulos voluntarios, que integram o logotipo da AgroSenseLab, para serem aplicados em diferentes meios de comunicagao
empresarial, como definir também o dmbito e as condi¢des da respetiva utilizacdo e reprodugéo.

Assim, manda o Governo Regional da Madeira, pelo Secretario Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, ao
abrigo do disposto nas alineas a), ) e k) do artigo 2.° do Decreto Regulamentar Regional n.° 11/2020/M, de 21 de janeiro, e
ainda nas alineas b) e d) do artigo 69.° do Estatuto Politico-administrativo da Regido Autdnoma da Madeira, aprovado pela
Lei n.°13/91, de 5 de junho, na redacdo e numeragéo das Leis n.% 130/99, de 21 de agosto e 12/2000, de 21 de junho, o
seguinte:

CAPITULO |
Disposicdes gerais

Artigo 1.°
Objeto

1- O presente diploma aprova o novo regulamento de funcionamento da «AgroSenseLab» - «Camara de Provadores dos
Produtos Agricolas e Agroalimentares da Regido Auténoma da Madeira», adiante designada pelo acrénimo
“AgroSenseLab”, criada no dmbito da Secretaria Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, através da
Direcdo Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural (DRA/SRA), que tem por missdo assegurar a analise
sensorial dos produtos agricolas e agroalimentares, obtidos na Regido Auténoma da Madeira (RAM), com excecao
das provas sensoriais que atestam a conformidade dos produtos nos regimes de certificagao aplicaveis aos setores do
vinho e das bebidas espirituosas regionais.

2 - E também aprovado o logdtipo da AgroSenselLab constituido pelo simbolo grafico apresentado na Parte A do anexo |
ao presente diploma, do qual faz parte integrante, e cujas normas gréficas de reprodugdo sao identificadas na Parte B,
do referido anexo | do presente diploma, do qual faz parte integrante.

3- O presente diploma aprova também os simbolos graficos voluntarios aplicaveis aos produtos submetidos as provas
sensoriais disponibilizadas pela AgroSenseLab, que integram o logétipo referido no ndmero anterior, designadamente
os aplicaveis aos:

a) Produtos submetidos as provas disponibilizadas pela AgroSenseLab para verificagdo e atestacdo da
conformidade, dos produtos analisados, bem como dos produtos sujeitos a concursos, com os atributos dos
cadernos de especificagcbes ou outros referenciais técnicos que lhes sejam aplicaveis, que sdo os constantes da
Parte A do anexo Il do presente diploma, do qual faz parte integrante, e

b) Produtos submetidos as provas descritivas e as provas hedonicas disponibilizadas pela AgroSenselLab, que sdo o0s
gue constam da Parte A anexo I1l do presente diploma, do qual faz parte integrante.
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Artigo 2.°
DefinicGes

Para efeitos de aplicacdo do presente diploma sdo consideradas as seguintes definicdes:

a)
b)
c)
d)
€)
f)
9)
h)

)

K)

n)

0)

p)
q)

«Amostra», 0 espécime ou unidade de um determinado produto que é apresentada para analise sensorial;

«Analise sensorial», a ciéncia relacionada com a avaliacdo dos atributos organoléticos de um produto através dos

sentidos (visdo, olfato, tato, paladar e audicdo);

«Atributo», a caracteristica percetivel através dos sentidos no decurso de uma analise sensorial;

«Fator de qualidade», o conjunto de atributos ou caracteristicas selecionadas para avaliar a qualidade total de um

determinado produto;

«Jari da prova», o conjunto de provadores selecionados que, num mesmo momento, participam na analise sensorial

de um determinado produto ou grupo de produtos;

«QOrganolético», os atributos que caracterizam um determinado produto que sdo detetados e avaliados através dos

sentidos;

«Painel sensorial», 0 conjunto de provadores selecionados que dispdem da capacidade e competéncia préprias para

participar, em particular, na analise sensorial de um determinado produto ou familia de produtos;

«Perfil sensorial», a descri¢do das propriedades sensoriais de uma amostra de um determinado produto, que consiste

na apresentacdo dos atributos sensoriais que o caracterizam e na ordem em que sdo percebidos, podendo também

incluir a indicag8o do valor de intensidade de cada um desses atributos;

«Perito», a pessoa que através do conhecimento ou experiéncia com um determinado produto tem competéncia para

emitir uma opinido abalizada sobre as suas caracteristicas sensoriais;

«Procedimento de prova», o procedimento a seguir numa andlise sensorial, em funcdo da metodologia de prova

selecionada e das especificidades do produto em causa, incluindo as condi¢fes de preparacdo e apresentacdo das

amostras, e os modelos de registos e de apresentagdo dos resultados;

«Produto», o material comestivel ou ndo que pode ser avaliado através de analise sensorial. Neste caso corresponde a

um bem alimentar cujos atributos organoléticos sdo sujeitos a anélise sensorial;

«Produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da RAM», os bens resultantes das atividades agricola, pecuéria e

das pescas, bem como os provindos da transformagdo artesanal ou da agroindUstria tradicional, da docgaria conventual

e da gastronomia tipica que reinem as seguintes caracteristicas:

i) Apresentem caracteristicas proprias e/ou uma reputacdo e notoriedade que estdo intrinsecamente ligadas a sua
origem madeirense ou portosantense e aos modos particulares de produgdo adotados pelos agricultores e por
outros produtores locais que comprovadamente permanecem inalterados ha, pelo menos, 30 anos;

ii) Serem obtidos respeitando modos particulares de produgdo e outras condigdes que Ihes conferem caracteristicas de
genuinidade e especificidade que estdo ligadas a sua tradicionalidade e origem, independentemente do facto de
atualmente serem obtidos em pequenas ou modernas explora¢des agricolas ou em unidades familiares, artesanais
ou agroindustriais;

iii) Apresentem caracteristicas e as condigdes minimas para o cumprimento das disposi¢cdes legais apliciveis a
producdo e comercializacdo de bens alimentares, incluindo as inerentes as normas de comercializagdo e a higiene
e seguranca alimentar;

iv) Deterem atributos que os consumidores madeirenses e portosantenses identificam facilmente, valorizam e
reconhecem como indissociaveis do caracter genuino e da qualidade superior que os caracterizam.

«Prova», 0 ato propriamente dito de analise sensorial de um produto segundo determinado procedimento de prova;

«Prova Descritiva», a prova destinada a descricdo das carateristicas qualitativas e ou quantitativas do produto

avaliado, com o objetivo de identificar e avaliar a intensidade das particularidades que o distinguem ou para

estabelecer os atributos sensoriais especificos que devem ser considerados no caderno de especificagdes ou no
referencial técnico que Ihe venha a ser aplicavel;

«Prova de Verificacdo da Conformidade», a prova destinada a verificar a correspondéncia das caracteristicas de um

produto com os atributos estabelecidos no caderno de especificagdes ou no referencial técnico que Ihe seja aplicavel,

ou para promover a avaliacdo e ordenacéo de produtos sujeitos a concursos;

«Prova Discriminativa», a prova destinada a estabelecer as diferencas qualitativas e ou quantitativas entre amostras,

para verificar a existéncia e se sdo percebidas, diferengas substanciais entre os produtos e/ou os atributos testados;

«Prova Hedonica ou Afetiva, a prova que expressa a opinido pessoal do provador e que é utilizada na realizagdo de

estudos de preferéncia em relacdo a determinado produto e ou atributos ou para testar o grau de aceitacdo de um novo

produto pelos consumidores;

«Provador», a pessoa que participa numa analise sensorial, previamente treinada e qualificada pela sua capacidade

especifica para a realizar;

«Provador Perito», 0 provador com um elevado grau de sensibilidade sensorial e experiéncia em métodos sensoriais,

que é capaz de fazer andlises sensoriais consistentes e com repetibilidade em vérios produtos;

«Qualidade», o conjunto das caracteristicas e particularidades de um determinado produto que Ihe conferem a

capacidade de satisfazer as necessidades explicitas ou implicitas dos consumidores a que se destinam;

«Sensorial», o conceito que se refere ao uso dos sentidos, isto &, relativo a experiéncia da pessoa através dos sentidos;

«Regimes de qualidade e mecanismos de qualificacdo», correspondem aos:

i) Regimes de qualidade da Unido Europeia (UE) estabelecidos nos Titulos Il e 1ll do Regulamento (UE)
n. 1151/2012 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 21 de novembro, relativos ao registo do nome de um
produto agricola ou de um género alimenticio como Denominagdo de Origem Protegida, como Indicacdo
Geogréfica Protegida ou como Especialidade Tradicional Garantida, bem como o regime relativo ao uso da
mengdo de qualidade facultativa “produto de montanha” estabelecido no Titulos IV do referido Regulamento;
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ii) Mecanismos de qualificacdo especificos da RAM, estabelecidos pelo Decreto Legislativo Regional
n.° 20/2006/M, de 12 de junho, que criou as marcas coletivas de certificacdo Mel-de-Cana da Madeira, Bolo de
Mel-de-Cana da Madeira e Broas de Mel-de-Cana da Madeira, pelo Decreto Legislativo Regional n.° 4/2016/M,
de 2 de fevereiro, que fixou o regime relativo a producdo e comercializagdo do pdo tradicional da RAM, pelo
Decreto Legislativo Regional n.° 28/2021/M, 17 de dezembro, que aprovou 0 novo enquadramento da marca
«Produto da Madeira», criada pelo Decreto Legislativo Regional n.° 6/2011/M, de 15 de margo, entretanto
revogado, reestruturando o sistema de gestdo do seu uso, bem como o regime de utilizagdo do Simbolo Grafico
POSEL, reinstituido pelo artigo 21.° do Regulamento (UE) n.° 228/2013 do Parlamento Europeu e do Conselho,
de 13 de marco e destinado a melhorar o conhecimento e o consumo dos produtos agricolas de qualidade, no seu
estado natural ou transformados, especificos das regides ultraperiféricas da EU;

«Servigco de prova», todo o processo associado a uma analise sensorial, desde a convocatoria dos provadores a

emissdo dos resultados;

«Sessdo de provax, 0 ato de prova realizado por mais do que um provador, em simultaneo, e sem que haja qualquer

interacdo entre si;

«Territorio da RAM», 0 espaco geografico que para além de integrar as ilhas da Madeira, Porto Santo, Desertas, Selvagens

e seus ilhéus, abrange também o mar circundante e seus fundos, designadamente as aguas territoriais e a zona econémica

exclusiva da RAM, bem como as zonas de captura autorizada nos termos da legislagdo aplicavel em vigor.

CAPITULO Il
Regulamento da AgroSenseLab

Artigo 3.°
Definigdo e fungdes

A AgroSenseLab é um 6rgao colegial, integrado na DRA/SRA, a funcionar na dependéncia direta da Direcdo de Servicos
dos Laboratérios Agricolas e Agroalimentares (DSLAA) e inserido na Divisdo de Andlises Sensoriais (DAS).

A AgroSenselLab assegura a realizagdo das provas organoléticas e da analise sensorial necessaria a sustentar a
diferenciacdo da genuinidade e qualidade superior dos produtos agricolas e agroalimentares obtidos na RAM,
incluindo os da pecuéria, das pescas e aquicultura e da gastronomia tradicional e contemporanea, bem como a apoiar
o0 desenvolvimento de novos produtos desta natureza.

Compete a AgroSenseLab desempenhar as seguintes funcdes:

a) Implementar métodos de analise sensorial de produtos agricolas e agroalimentares, seja do tipo discriminativa,
seja do tipo descritiva;

b) Estabelecer o perfil sensorial dos principais produtos agricolas e agroalimentares tradicionais da RAM,
detetando, descrevendo e quantificando os atributos que constituem o seu distintivo fator de qualidade,
designadamente com vista & elaboracdo dos cadernos de especificacfes e, quando aplicavel, dos referenciais
técnicos relativos aos regimes de qualidade ou aos mecanismos de qualificacdo aplicaveis a estes produtos;

¢) Proceder a analise sensorial dos produtos agricolas e agroalimentares que beneficiam dos regimes de qualidade e
dos mecanismos de qualificagdo especificos da RAM, no ambito dos planos de controlo relativos aos sistemas de
verificacdo e de atestacdo da conformidade ou dos sistemas de certificacdo que lhes sejam aplicaveis;

d) Prestar servigos de anélise sensorial na pesquisa e no desenvolvimento de novos produtos ou de novas
combinac@es ou formas inovadoras de apresentacdo de produtos existentes, como instrumento de verificacdo do
seu grau de aceitacdo e aprovacdo pelos consumidores;

e) Prestar servicos de andlise sensorial na apreciacdo e classificacdo de produtos agricolas e agroalimentares
obtidos na RAM que sejam submetidos a concursos ou a provas em eventos gastronomicos, quando solicitado;

f)  Realizar estudos e participar em projetos em que a analise sensorial é fator importante;
g) Participar em acOes de promogdo dos produtos agricolas e agroalimentares regionais;
h) Outras que, no ambito da andlise sensorial, Ihe venham a ser acometidas.

Artigo 4.°
Composicgdo da AgroSenseLab

A AgroSenseLab é formada por diversos painéis sensoriais constituidos por provadores, selecionados entre
trabalhadores afetos a SRA, devidamente qualificados e com a capacidade sensorial e competéncia técnica
necessarias ao desempenho das suas fungoes.

A AgroSenseLab integra, sem prejuizo de outros que venham a ser constituidos, 0s seguintes painéis sensoriais:

a) Painel dos Produtos da Produgdo Agricola - dedicado a analise sensorial de frutos, produtos horticolas e ervas
aromaticas, no seu estado fresco ou transformado (seco ou secado);

b) Painel da Docaria Tradicional - dedicado a analise sensorial de bolos, broas, e rebucados tradicionais, bem como
do Mel-de-Cana, doces, geleias, entre outros;

c) Painel dos Produtos da Panificacdo Tradicional - dedicado a analise sensorial dos diferentes tipos de péo
tradicional;

d) Painel das Bebidas N&o Espirituosas Tradicionais- dedicado a andlise sensorial de sumos, néctares e
concentrados de frutos, sidras, vinagres, cervejas, infus@es e tisanas;

e) Painel dos Produtos da Produgdo Animal - dedicado a analise sensorial do requeijdo madeirense e outros
produtos lacteos regionais, méis e outros produtos provenientes da producéo animal ou das pescas;

f)  Painel de Novos Produtos - dedicado a analise sensorial de novos produtos independentemente da sua natureza.
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A AgroSenseLab e os respetivos painéis sensoriais regem o seu funcionamento por um sistema de gestdo da
qualidade conforme com o estabelecido na norma de referéncia NP EN ISO/IEC 17025:2018 - Requisitos gerais de
competéncia para laboratdrios de ensaio e calibragao - (ISO/IEC 17025:2017), que esta interligado com o sistema de
gestdo da qualidade da DRA/SRA, pelo que, dispde de um Manual da Qualidade, de manuais de procedimentos
escritos, e de procedimentos de registos, para todas e cada uma das funces referidas no n.° 2 do artigo anterior, para
as quais se encontra capacitada.

Quando se revele necessario os painéis sensoriais da AgroSenseLab podem integrar provadores externos a SRA, desde que
devidamente qualificados e com reconhecido mérito na area do produto ou grupo de produtos do painel em causa.

A AgroSenseLab inclui também os elementos previstos nos n.°s 2 e 4 do artigo seguinte.

Artigo 5.°
Coordenacdo da AgroSenseLab

A AgroSenseLab é chefiada por um Provador Perito, designado por despacho do Diretor Regional de Agricultura e
Desenvolvimento Rural, como Coordenador do Servico de Prova, adiante referido por «coordenador», a quem
compete, entre outras fungdes, assegurar a organizacao e o funcionamento dos painéis sensoriais, e orientar a
realizacdo das sessOes de prova.

Sob proposta do coordenador é designada uma pessoa, adiante referida por «coordenador assistente» a quem, apos a
formacédo adequada, compete auxiliar na coordenacéo e funcionamento dos painéis sensoriais;

Entre os provadores selecionados que integram cada painel sensorial, igualmente sob a proposta do coordenador, é
também desighada uma pessoa, adiante referida por «assistente do painel», a quem compete, na auséncia do
coordenador assistente, desempenhar as fun¢bes daquele e assessorar o coordenador na realizagdo de cada sessdo de
prova do painel sensorial em causa.

Para a logistica necessaria a realizacdo de cada sessdo de prova, o coordenador € também apoiado, apos obtida a
formacédo necessaria, por uma ou mais do que uma pessoa, adiante referida por «auxiliar de provax.

Para o processamento dos resultados de cada sessao de prova e satisfagdo de outras necessidades administrativas da
AgroSenseLab, o coordenador ¢ também apoiado por uma ou mais do que uma pessoa, adiante designada por
«auxiliar administrativos.

Artigo 6.°
Selegdo e treino dos provadores

Na selecdo e treino dos provadores que integram a AgroSenselLab, é adotada a metodologia de recrutamento, selecéo, treino
e qualificacdo de provadores, preconizada pelo referencial normativo 1SO 8586: 2012. Correc. 2014. “Sensory analysis -
- General guidelines for the selection, training and monitoring of selected assessors and expert sensory assessors”

Para garantir que os provadores da AgroSenseLab detém o0s conhecimentos necessarios para o desempenho das

fungdes atribuidas de forma rigorosa e consciente, a formagdo contempla também o estudo e o conhecimento

vivencial de cada produto alvo, nomeadamente no que respeita:

a) As areas geograficas de produgdo;

b) Aos principais produtores;

c) Aos modos de produgdo/processos tecnolgicos;

d) A identificagdo e caraterizacdo fisica, quimica e sensorial das matérias-primas e dos ingredientes;

e) Asformas de apresentagdo, acondicionamento e comercializacao;

f)  Aos aspetos histdricos, culturais e sociolégicos associados;

g) As carateristicas intrinsecas e extrinsecas que 0s consumidores habituais valorizam e que diferenciam e
distinguem em relacdo a produtos da mesma categoria existentes no mercado.

Os provadores selecionados que demonstrem boa repetibilidade, acuidade ou uma particular capacidade em relacéo
aos atributos especificos distintivos de um ou mais produtos ou grupos de produtos abrangidos pelos diferentes
painéis sensoriais da AgroSenseLab, podem obter a categoria de Provador Perito, de acordo com a metodologia de
selecéo e treino prevista na norma referida no n.° 1, do presente artigo.

Artigo 7.°
Provadores

Apo6s a conclusdo da formagdo referida no artigo anterior, os trabalhadores da SRA que obtenham aprovacdo, sob
proposta do coordenador, sdo nomeados como provadores da AgroSenseLab, por despacho do Diretor Regional de
Agricultura e Desenvolvimento Rural.

Os provadores sdo integrados nos diversos paineis sensoriais da AgroSenseLab, sendo que um mesmo provador pode
integrar mais do gue um dos painéis sensoriais estabelecidos, desde que demonstre apresentar capacidades sensoriais
e a competéncia tecnica necessarias ao desempenho das suas funcdes.
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A manutencdo da qualificacdo como provador da AgroSenseLab rege-se pelos critérios definidos no procedimento
interno de funcionamento do Servico de Prova, incluindo as disposicdes relativas a assiduidade, a qualidade da
prestacdo do servico e resultado em testes certificados anuais de proficiéncia, que sdo aprovados pelo Diretor
Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, sob proposta do coordenador.

A selecdo de novos provadores segue o estabelecido neste e no artigo anterior.

Artigo 8.°
Competéncias do coordenador

No desempenho das funcgdes previstas no n.° 1 do artigo 5.°, compete ao coordenador:

a) Coordenar o Servico de Prova e o funcionamento dos respetivos painéis sensoriais;

b) Estabelecer o procedimento interno do servico de prova;

c) Elaborar os procedimentos de prova a aplicar, em funcdo da metodologia de prova selecionada e das
especificidades do produto em causa, incluindo as condicdes de preparacdo e apresentacdo das amostras, e 0s
modelos de registo e de apresentacéo dos resultados;

d) Definir e clarificar os objetivos de cada analise sensorial e selecionar o procedimento de prova a aplicar;

e) Proceder a convocatoria dos provadores necessarios a realizacéo de uma sesséo de prova;

f)  Organizar as escalas de rotatividade dos provadores que integram as sessdes de prova de cada painel sensorial;

g) Certificar-se de que estdo reunidas as condigdes necessarias a realizacdo de cada sessdo de prova, nomeadamente
guanto as instalagdes, meios técnicos e instrumentos a utilizar, & apresentacdo das amostras, bem como quanto
aos dispositivos ou boletins de registo dos resultados;

h)  Verificar a auséncia de perturbagoes sensoriais ou outras que possam afetar a realizacdo de cada sessdo de prova;

i)  Acompanhar e orientar a atuacdo dos provadores e assegurar a recolha da informac&o no final de cada sesséo de prova;

j)  Emitir pareceres de acordo com a anélise e interpretacdo dos resultados e proceder a selecdo dos métodos de
analise estatistica apropriados ao tratamento dos resultados obtidos;

k)  Proceder regularmente ao balango dos resultados das apreciagdes e a recolha de todos os elementos relevantes
para a sua andlise e interpretacao;

I) Instaurar procedimentos de melhoria continua do desempenho dos provadores que integram os painéis sensoriais
e, sempre que se revele necessario, promover a divulgacdo de instrumentos de informacdo e formacéo
complementares;

m) Promover e coordenar a realizacdo de ensaios interlaboratoriais destinados a comparar o desempenho da
AgroSenseLab com o de cdmaras similares, permitindo desenvolver as acdes corretivas que se revelem
necessarias e facilitar a melhoria do seu desempenho, como igualmente demonstrar a sua competéncia perante a
entidade acreditadora e 0s seus potenciais clientes;

n) Exercer outras fungdes que, dentro da sua area funcional, Ihe sejam superiormente atribuidas.

Compete também ao coordenador assegurar o sistema de gestdo da qualidade aplicavel a AgroSenselLab e a sua
ligacdo ao sistema de gestdo da qualidade da DRA/SRA, de acordo com as orienta¢Ges e disposi¢cdes da norma de
referéncia aplicavel.

Sempre que o considere necessario, é igualmente atribui¢do do coordenador, convocar o plenario dos provadores da
AgroSenseLab para harmonizagédo de critérios de prova e demais agdes que visem a melhoria do desempenho dos
paineis sensoriais.

) ~ Artigo 9.° _ _
InstalagBes, meios técnicos e instrumentos de analise sensorial

As sessdes de prova dos painéis sensoriais da AgroSenseLab tém lugar num espaco especifico criado para o efeito nas
instalagdes da DRA/SRA adiante designado por «sala de prova», que € dotada dos meios técnicos e dos instrumentos
essenciais a realizacéo de ensaios de andlise sensorial.

Em derrogacdo do estabelecido no nimero anterior e, em particular no caso dos servigos de analise sensorial previstos
nas alineas b) a e) do n.° 3 do artigo 3.°, uma sessdo de prova pode decorrer noutro espaco que seja aprovado pelo
coordenador.

Durante a preparagdo e apresentagdo das amostras, 0 acesso ao local onde tal ocorre é vedado aos provadores que
constituem o respetivo juri da prova.

Salvo em situacdes especiais devidamente autorizadas pelo coordenador, durante uma sessdo de prova o0 acesso a sala
de prova e a zona de preparacdo das amostras é totalmente interdito a pessoas estranhas ao Servigo de Prova.

) Artigo 10.°
Funcionamento dos painéis e sessdes de prova

Um painel sensorial € constituido pelo conjunto dos provadores da AgroSenseLab que dispdem da capacidade e
competéncia proprias para participar na analise sensorial de um determinado produto ou familia de produtos, sendo
acionado sob convocatoria do coordenador.

Um painel sensorial, no ambito dos produtos ou familias de produtos que abrange, atua principalmente na realizagao
de sessBes de prova.
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Sem prejuizo do disposto no n.° 6, e em fungéo do procedimento de prova a aplicar, para cada sessdo de prova, o jari
da prova deve ser constituido preferencialmente por um ndmero impar de provadores do respetivo painel sensorial,
com um minimo de 5.

O horério da realizacdo de uma sessao de prova ¢ definido pelo coordenador em funcéo do procedimento de prova a aplicar.

Um provador convocado que ndo possa participar na sessdo de prova, ou que considere gue no momento ndo redne as
condicOes fisicas e psiquicas minimas necessarias para tal, deve comunicar antecipadamente o facto ao coordenador,
de modo a atempadamente ser providenciada a sua substituic&o.

Em situacBes excecionais, quando a hora marcada para a realizacdo de uma sessdo de prova, ou no periodo maximo
de 30 minutos apés a hora marcada, ndo é possivel dispor de um nimero de provadores de acordo com o estabelecido
no n.° 3, o juri da prova pode funcionar em nimero par e o0 coordenador a ele ser cooptado, porém, abstendo-se de
acompanhar a preparagdo e apresentagdo das amostras.

O coordenador ou, na sua auséncia, o coordenador assistente ou o assistente do painel, providencia as medidas
necessarias para assegurar que uma sessdo de prova decorre em ambiente de siléncio, tranquilidade e reflexdo,
condicGes fundamentais a realizacdo da anélise sensorial.

Artigo 11.°
Preparacdo e apresentacdo das amostras

As amostras de um produto a submeter a uma sessdo de prova sdo preparadas e apresentadas nas condicdes definidas
no procedimento de prova a aplicar.

E da responsabilidade do auxiliar de provas, sob supervisdo do coordenador ou, na sua auséncia, do coordenador
assistente ou assistente do painel, proceder & preparacdo das amostras e assegurar que estas sdo apresentadas nas
condicBes definidas no procedimento de prova a aplicar.

Artigo 12.°
Anélise sensorial propriamente dita

A andlise sensorial das amostras decorre através de uma sessdo de prova, em que 0s provadores que constituem o
respetivo juri da prova atuam de forma simultanea, mas isolada.

Aos provadores é expressamente proibida a troca de impressfes sobre as amostras em analise antes de concluida a
sessdo de prova.

Durante a sessdo de prova o coordenador ou, em sua substituicdo, o assistente do painel, deve assegurar que o
trabalho dos provadores ndo é afetado por influéncias de qualquer natureza.

Artigo 13.°
Avaliacdo

Na sesséo de prova, cada provador regista a sua avaliagdo na ficha de prova correspondente, e utiliza as escalas e 0s
termos descritivos predefinidos estabelecidos no procedimento de prova a aplicar.

Os atributos de apreciacdo e critérios de classificagdo das amostras sdo estabelecidos no procedimento de prova a aplicar.

Numa sessdo de prova que tenha por finalidade verificar a conformidade dos atributos de um produto ou da sua
classificagdo quando sujeito a concursos, sdo considerados produtos «conformes» aqueles que obtenham, no minimo, e por
maioria dos provadores do jari da prova, uma classificagdo de 50,0% em valor da escala aplicavel aos atributos do fator de
qualidade estabelecido no caderno de especificacdes ou noutro referencial técnico que lhes sejam aplicaveis.

Um produto avaliado como conforme, consoante a sua classificagdo, pode ainda ser discriminado positivamente

através de um dos seguintes superlativos de conformidade:

a) «Superior» - se obtiver, por maioria dos provadores do jari da prova, uma classificacdo entre 50% e 70% em
valor da escala aplicavel ao fator de qualidade estabelecido;

b) «Extra» - se obtiver, por maioria dos provadores do jdri da prova, uma classificagdo entre 70,1% e 90% em valor
da escala aplicavel ao fator de qualidade estabelecido;

c) «Premium» - se obtiver, por maioria dos provadores do juri da prova, uma classificagdo superior a 90 % em
valor da escala aplicavel ao fator de qualidade estabelecido.

Artigo 14.°
Deliberacgdes

As deliberagBes da AgroSenseLab correspondem as do jari da prova do painel sensorial que esteja em causa, e baseiam-se nos
métodos de analise estatistica e tratamento dos resultados obtidos estabelecido no procedimento de prova que tenha sido aplicado.
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Artigo 15.°
Emissao dos resultados

O resultado obtido numa sessao de prova, é expresso, por cada amostra avaliada, num boletim de analise sensorial.

Salvo disposicdo em contrario estabelecida no procedimento de prova que tenha sido aplicado, um resultado pode:

a) Ser expresso numericamente, e obtido pela média da classificacdo atribuida por cada um dos elementos do juri
da prova;

b) Ser expresso, isolado ou em complemento a alinea anterior, por um dos termos referidos no n.° 4 do artigo 13.%, e
obtido pela maioria simples dos resultados das provas de cada um dos elementos do juri da prova.

Artigo 16.°
Reapreciacdo

Sempre que a avaliacdo final de uma amostra pelo respetivo juri da prova seja considerada inconclusiva pelo
coordenador, esta pode ser sujeita a reapreciacao.

Para efeitos do nimero anterior é reavaliada a amostra para a qual se verifique qualquer uma das seguintes situaces:
a) Empate na apreciacéo dos provadores;

b) A avaliagdo de um provador suscite duvidas;

c) O resultado obtido suscite davidas.

Para efeitos de reapreciacdo de uma amostra é nomeado um novo jari da prova, que adiante se designa por «2.° jari da
prova.

A selecéo dos elementos do 2.° jari da prova segue 0 processo e o sistema de rotatividade previsto no procedimento
interno de funcionamento do Servico de Prova.

No caso de reavaliagdo da amostra, o resultado numérico é obtido pela média dos resultados individuais dos dois jdris
da prova.

Se, em resultado do trabalho do 2.° juri da prova, persistir qualquer uma das situacdes previstas no n.° 2, compete ao
coordenador a decisdo final.
Artigo 17.°
Interposicgéo de recurso

Qualquer agente econdmico ou outro interessado que tenha solicitado a prestagdo de um dos servigos de andlise
sensorial disponibilizados pela AgroSenseLab, que ndo concorde com a deliberacdo do resultado da sessdo de prova,
tem o direito de interposicao de recurso.

O recurso referido no nimero anterior pode ser apresentado, no prazo de quatro dias Uteis seguintes a notificagdo ao
interessado da deliberacdo do resultado da sessdo de prova da AgroSenselLab, mediante requerimento dirigido ao
Diretor Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, em impresso préprio, onde deve ser apresentada a sucinta
enunciagdo dos fundamentos do recurso.

Na realizagdo dos servigos de andlise sensorial disponibilizados pela AgroSenseLab o procedimento de prova a
aplicar deve pré-estabelecer a por¢do de produto a reservar para efeitos de eventual interposi¢do de recurso, desde que
0 tipo de amostra assim o permita.

CAPITULO Il
Comité de recurso do servigo de prova

Artigo 18.°
Constituicdo do comité de recurso

Sempre que seja interposto um recurso a uma delibera¢do da AgroSenseLab, no &mbito de um dos servicos de anélise
sensorial disponibilizados, seguindo o procedimento interno aplicavel, é constituido um «Comité da Sessdo de
Recurso do Servigo de Prova» relativo ao painel sensorial que esteja em causa, adiante designado por «Comité de
Recurso».

O Comité de Recurso € um drgéo colegial, constituido pelo menos por 5 elementos:

a) O coordenador ou, na sua auséncia, o coordenador assistente que preside o Comité de Recurso;

b) 1 a 2 Provadores externos convidados pelo Diretor Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, sob
proposta de quem preside 0 Comité de Recurso,

c) Quando disponivel, 1 Provador Perito do painel sensorial do produto ou grupo de produtos em causa, nomeado
por quem preside o Comité de Recurso,

d) Restantes provadores da AgroSenseLab, nomeados por quem preside o Comité de Recurso.
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Os provadores externos referidos na alinea b) podem ser escolhidos:

i)  entre pessoas representativas dos setores da producdo/transformacao e/ou do comércio do produto sobre o qual
pende o recurso, que apresentem um especial conhecimento das suas caracteristicas tradicionais, e condigdes de
producéo, ou

ii) entre pessoas com elevada reputacdo e experiéncia na realizacdo de andlises sensoriais, que estejam qualificados
para a prova do produto sobre o qual pende o recurso.

Os provadores internos referidos nas alineas c) e d) do nimero anterior sdo nomeados por quem preside o Comité de

Recurso, em fungéo dos seguintes critérios:

i) Preferencialmente, pertencerem ao painel sensorial do produto ou grupo de produtos sobre o qual pende o
recurso, e

ii) Nao terem participado no juri de prova que gerou a avaliagdo que originou o recurso.

Os provadores externos escolhidos nas condigdes do n.°3 e os provadores internos nomeados nas condigdes no
namero anterior, ndo podem ter qualquer ligagéo, direta ou indireta ao reclamante que solicita o recurso.

As disposicdes aplicaveis a constituicdo do Comité de Recurso e ao seu funcionamento sdo as estabelecidas no
presente diploma e em procedimento interno de funcionamento do Comité de Recurso, aprovado pelo Diretor
Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, sob proposta do coordenador.

Artigo 19.°
Missdo do comité de recurso

O Comité de Recurso tem por misséo apreciar Unica e exclusivamente um dado recurso interposto a uma deliberagéo
da AgroSenseLab.

Para a prossecucao da sua missdo, os elementos do Comité de Recurso participam na realizagdo de uma anélise
sensorial extraordinaria, a decorrer com uma, ou mais do que uma, sessdo de prova, a incidir sobre nova(s) amostra(s)
do produto sobre o qual pende o recurso, sempre que possivel, nas condigdes referidas no n.° 3 do artigo 17.°,

Apos a realizagdo da ou das sessOes de prova que sejam estabelecidas por quem o preside, o Comité de Recurso
pronuncia-se, do ponto de vista sensorial, sobre os atributos de qualidade do produto sobre o qual pende o recurso,
validando ou néo a deliberacdo inicial da AgroSenseLab que conduziu a interposi¢ao do recurso.

Artigo 20.°
Mandato dos membros

O mandato dos elementos que integram o Comité de Recurso decorre desde a sua nomeagdo até ao momento da
apresentacdo ao Diretor Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, da sua deliberacéo final nos termos estabelecidos
no artigo 25.°.

Artigo 21°
Estatuto dos membros do comité de recurso

Aos elementos internos e externos do Comite de Recurso € exigido o respeito pelos principios éticos e o absoluto
sigilo sobre toda a informagéo a que tém acesso no &mbito das suas fun¢des no mesmo.

As pessoas externas a quem seja formulado o convite para integrar o Comité de Recurso, devem nega-lo, sempre que
tenham ligacdo familiar, profissional ou societaria ao agente econdmico que interpds o recurso.

No caso de que uma das ligacGes previstas no nimero anterior seja confirmada quando ja no exercicio das fungdes do
Comité de Recurso, este é imediatamente suspenso até a indigitacdo de novo elemento.

Artigo 22.°
Estrutura do comité de recurso

O Comité de Recurso reine por convocatoria de quem o preside, com vista a permitir uma atempada disponibilizacao
dos meios adequados.

Compete a quem preside o Comité de Recurso:

a) Orientar as atividades inerentes, de acordo com as disposi¢Bes do presente diploma e do procedimento interno de
funcionamento do Comité de Recurso;

b) Estabelecer a comunicacdo com a DRA/SRA para o apoio logistico necessario, assim como a disponibilizacdo de
informagdes complementares relevantes sobre o produto em discuss&o;

¢) Convocar os elementos para a(s) sessao(6es) de prova de recurso;

d) Assegurar que qualquer um dos seus elementos ndo incorre em situa¢do de incompatibilidade;

e) Responsabilizar-se pela recolha e tratamento da informac&o produzida;

f)  Elaborar a ata relativa a deliberagdo final e os pareceres complementares que tenha por conveniente.
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Artigo 23.°
Sessdo de prova de recurso

As reunides do Comité de Recurso para a realizacdo da(s) sessdo(Bes) de prova e de deliberacdo tém lugar nas salas
de prova e de reunido estabelecidas pela DRA/SRA.

No dia e hora marcado € efetuada a sessdo de prova do Comité de Recurso e o tratamento dos resultados, seguindo o
procedimento interno de funcionamento do Comité de Recurso.

Numa sessdo de prova de recurso, os elementos atuam de forma simultanea, mas isolada, sendo expressamente
proibida a troca de impressdes sobre a amostra em andlise antes de concluida a sessao.

Uma sessdo de prova de recurso € realizada em regime de prova cega e de anonimato, podendo ser admitidas outras
amostras do tipo de produto sobre o qual pende o recurso para efeitos da realizacdo de provas comparativas.

Os pareceres da avaliagdo da amostra formulados por cada elemento, sdo registados em Ficha de Prova individual,
usando as escalas e os termos descritivos pré-definidos no procedimento de prova em aplicagdo, e ndo devem ser
afetados por influéncias externas de qualquer natureza.

Em condigBes excecionais a sessdo de prova de recurso pode decorrer com um nimero minimo de 3 dos seus
elementos, desde que, neste caso, integre obrigatoriamente o coordenador e um dos representantes externos do
produto sobre o qual pende o recurso.

Artigo 24.°
Deliberagdes

A deliberacdo do Comité de Recurso resulta da maioria dos pareceres individuais dos seus elementos, devidamente,

sendo que:

a) Caso as apreciagOes sejam todas no mesmo sentido, ¢ responsabilidade do coordenador elaborar uma ata dirigida
ao Diretor Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, dando conhecimento da deliberagdo final e dos
seus fundamentos, de modo a que o recorrente seja notificado;

b) Caso as aprecia¢des ndo sejam todas no mesmo sentido, é reanalisada através de nova prova de recurso.

Verificando-se o caso referido na alinea b) do numero anterior, a deliberagdo final efetua-se em nova reunido do
Comite de Recurso que tem em consideragéo todos os dados recolhidos no processo.

O coordenador, na qualidade de quem o preside Comité de Recurso, remetera a ata com a deliberacdo final referida
no numero anterior ao Diretor Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, competindo a este notificar o
recorrente.

O Comité de Recurso, em complemento ao deferimento ou ao indeferimento do recurso, pode formular observagoes
ou recomendacdes relativas a qualidade da amostra apreciada, se tal for solicitado expressamente pelo recorrente,
bem como propostas quanto a melhorias a adotar.

A deliberacdo final do Comité de Recurso é soberana, ndo havendo por consequéncia lugar a novo recurso.

CAPITULO IV
Simbolos graficos e rétulos voluntarios dos produtos submetidos as provas sensoriais da AgroSenselLab

Artigo 25.°
Simbolos graficos e rétulos voluntérios

Os simbolos graficos voluntarios apresentados na Parte A do anexo Il do presente diploma, do qual faz parte
integrante, cujas normas graficas de reproducdo sdo identificadas na Parte B do mesmo anexo, expressam e atestam
os superlativos de conformidade referidos no n.°4 do artigo 13.°, aplicaveis aos produtos submetidos as provas
sensoriais disponibilizadas pela AgroSenseLab para verificagdo e atestacdo da sua conformidade ou para a sua
classificacdo e ordenagdo quando em concurso.

Os rotulos voluntarios aplicaveis aos produtos submetido a provas descritivas e a provas hedonicas disponibilizadas
pela AgroSenseLab, sdo os apresentados na Parte A do anexo Il do presente diploma, do qual faz parte integrante,
cujas normas gréficas de reproducdo sdo identificadas na Parte B do mesmo anexo.

Os Simbolos graficos e rétulos voluntarios referidos nos nimeros 1 e 2, destinam-se a ser utilizados pelos produtores
regionais que recorram aos servicos de analise sensorial da AgroSenseLab, como mecanismo de divulgagdo dos
atributos relevantes na promogéo dos produtos abrangidos.

N&o sdo estabelecidos simbolos graficos ou rétulos voluntéarios para os produtos sujeitos as provas discriminativas
disponibilizadas pela AgroSenseLab, atendendo a que estas provas ndo tém por finalidade a promocéao dos atributos
dos produtos abrangidos.
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Os simbolos gréaficos e rétulos voluntarios referidos nos nimeros 1 e 2, bem como o logétipo da AgroSenselLab a que
se refere 0 n.° 2 do artigo 1.° do presente diploma, sdo propriedade da SRA/DRA, pelo que a sua utilizagdo tem de ser
previamente autorizada pelos respetivos servigos competentes, nas condigdes dos artigos seguintes.

Quando aplicavel, a utilizacdo dos simbolos graficos e rétulos voluntarios referidos nos nimeros 1 e 2, ndo prejudica
ou substitui a utilizacdo, nos produtos abrangidos, dos simbolos europeus aplicaveis aos produtos agricolas ou
géneros alimenticios cujas denominagdes tenham sido ou venham a ser registadas ao abrigo dos regimes de qualidade
da UE ou das marcas ou simbolos graficos aplicaveis aos produtos que beneficiam de qualquer mecanismo de
qualificagdo especifico da RAM.

Os simbolos graficos e rétulos voluntarios referidos nos nimeros 1 e 2 e as respetivas normas graficas de reproducéo,
podem ser revistos e alterados por despacho do Secretario Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural.

Artigo 26.°
Condicdes de utilizacdo

Os simbolos graficos e rétulos voluntarios referidos nos n.% 1 e 2 do artigo anterior apenas podem ser utilizados em
produtos agricolas e produtos agroalimentares obtidos no territério da RAM, incluindo os da pecuéria, das pescas e
aquicultura, bem como em produtos da gastronomia regional, que tenham sido submetidos as provas sensoriais
disponibilizadas pela AgroSenseLab.

A utilizagdo de um simbolo gréfico ou rétulo voluntério dos estabelecidos, destina-se exclusivamente a identificar um

produto:

a) Cuja conformidade com o referencial de qualidade que lhe é aplicAvel tenha sido confirmada pela
AgroSenseLab, e ou

b) Cujos atributos sensoriais tenham sido descritos e avaliados pela AgroSenseLab.

O legitimo interessado em que um produto beneficie do uso de um dos simbolos graficos ou rétulos voluntérios

estabelecidos, deve solicitar a DAS, através de formulario préprio, o pedido de autorizagdo, assumindo 0s seguintes

COMpPromissos:

a) Produzir e comercializar o produto abrangido assegurando o cumprimento das regras e exigéncias que legalmente lhe
sdo aplicaveis e, quando for o caso, respeitando 0s seus modos tradicionais ou particulares de producéo;

b) Apenas utilizar o simbolo gréfico ou rétulo voluntario concedido no produto e lotes autorizados;

¢) Respeitar as regras de reproducéo aplicaveis ao simbolo gréfico ou rétulo voluntario concedido;

d) Sujeitar a aprovacdo prévia da DAS, os suportes em que é pretendido aplicar o simbolo gréfico ou rétulo
voluntario concedido;

e) Assegurar a rastreabilidade do produto autorizado a utiliza¢&o do simbolo grafico ou rétulo voluntério concedido;

f)  Aceitar as aces de controlo promovidas pela SRA/DRA para verificacdo das condigbes de reproducdo e
aplicacdo do simbolo gréafico ou rétulo voluntério concedido.

Os custos de reproducdo dos simbolos gréficos e rotulos voluntérios referidos nos n.% 1 e 2 do artigo anterior, nas
condicBes da autorizacdo referidas no artigo seguinte, sdo integralmente assumidos pelo legitimo interessado em
beneficiar do seu uso.

Artigo 27.°
Autorizagdo de utilizacéo

A utilizacdo de um dos simbolos gréficos ou roétulos voluntarios estabelecidos é autorizada pela SRA/DRA, por
produto e por ano, para os lotes de producdo que tenham sido submetidos a analise sensorial da AgroSenseL ab.

A autorizacdo referida no nimero anterior, resulta na disponibilizacdo ao interessado do simbolo grafico ou rétulo
voluntario que seja aplicavel ao produto em causa, em formato digital, para que possa ser reproduzido nas condigoes
estabelecidas na Parte B dos anexos Il ou 111 do presente diploma, do qual fazem parte integrante.

Um simbolo grafico ou rétulo voluntario pode ser reproduzido para aplicagéo na rotulagem do produto autorizado, em
placas de venda a granel ou ainda em ementas, menus ou carta de bebidas, bem como em outros meios de
comunicagdo empresarial.

Os projetos graficos dos suportes referidos no ndmero anterior com a aplicacdo do simbolo gréafico ou rotulo
voluntario concedido, como estabelece a alinea d) do n.° 3 do artigo anterior, tém de ser previamente submetidos a
aprovacdo da DAS.

A autorizacdo referida no n.°1 é revogada, a titulo provisério ou definitivo, em funcdo da gravidade das

irregularidades que possam ser constatadas em acdes de controlo promovidas pela SRA/DRA, designadamente:

a) A utilizagdo imprdpria do logétipo da AgroSenseLab ou de qualquer dos simbolos graficos ou rotulos
voluntarios concedidos;

b) A publicidade falsa ou enganosa relativa a utilizagdo do logétipo da AgroSenseLab ou de qualquer dos simbolos
graficos ou rétulos voluntarios concedidos, e
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¢) O incumprimento dos compromissos referidos no n.° 3 do artigo 26.°.

CAPITULO V
DisposigBes Finais

Artigo 28.°
Colaboracéo

Para a prossecucdo da sua atividade, a AgroSenseLab pode colaborar ou receber a colaboracdo de outras cdmaras de
provadores ou de outras entidades regionais, nacionais ou internacionais, bem como celebrar protocolos de prestagdo de
servico, nos termos da lei geral, com entidades publicas ou privadas.

Artigo 29.°
Revogacao

E revogada a Portaria n.° 99/2020, de 30 de margo, republicada pela Declaracao de retificagdo n.° 15/2020.

Artigo 30.°
Entrada em vigor

A presente portaria entra em vigor no dia seguinte ao da sua publicacéo.
Secretaria Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, aos 9 dias de margo de 2022.

O SECRETARIO REGIONAL DE AGRICULTURA E DESENVOLVIMENTO RURAL, José Humberto de Sousa VVasconcelos
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Anexo |

(aque se refere o n.°2 do art.° 1.9

Caracteristicas Graficas do Logotipo da « AgroSenseLaby - «Camara de Provadores dos Produtos Agricolas

e Agroalimentares da Regido Autonoma da Madeira» e Condi¢ées Técnicas da sua Reprodugéo

Parte A —Logdtipo da « AgroSenseLaby - «Camara de Provadores dos Produtos Agricolas e Agroalimentares
da Regido Auténoma da Madeira»

Logotipo da«AgroSenseLaby - «Camara de Provadores dos Produtos Agricolas e Agroalimentares daRegido

Auténoma da Madeiray, adiante designada pelo seu acréonimo «AgroSenseLaby:

—

@

AgroSenselab

Parte B — Descri¢do Técnica do Logotipo da AgroSenseLab

3 Simbolismo do logétipo

O simbolo do logdtipo da AgroSenseLab tem por fundamento os valores implicitos da atividade do servigo
que representa traduzindo-os visualmente através: das letras iniciais do seu descritivo (C, P e A), da forma
circular (de pratos, copos ou talheres), e das formas sinuosas e ondulantes (elementos volateis) que
representam a degustagdo dos sabores e aromas, a analise visual, olfativa e gustativa dos atributos, e das
cores verde, amarelo e azul que representam os produtos agricolas e agroalimentares obtidos no territério da
RAM, incluindo os da pecuaria, das pescas, da aquicultura e da gastronomia, abrangidos pela atividade da

mesma.
2% Composi¢do do logdtipo
O logotipo da AgroSenseLab € constituido:

— Pelo simbolo do servigo;
— Pelasua designagéo: o acronimo «AgroSenseLaby, e
— Pelo seu descritivo: «Camara de Provadores dos Produtos Agricolas e Agroalimentares da Regido

Autonoma da Madeiray.
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Quando se revele necessario o logotipo da AgroSenseLab pode também ser reproduzido apenas pelo

simbolo do servigo com a sua designagdo ou s6 pelo simbolo do servigo:

a) Logotipo com o simbolo do servigo, a sua designagio e o seu descritivo:

@

AgroSenselab

b) Logotipo com o simbolo do servigo e a sua designag@o:

AgroSenselab

¢) Logotipo apenas com o simbolo do servigo:

?

Para garantir a sua consisténcia visual, o logotipo da AgroSenseLab, nas suas diferentes formas,
nunca deve ser redesenhado ou de alguma forma modificado, sendo sempre reproduzido a partir do

original da arte final.
3. Cores

O logotipo da AgroSenseLab deve ser sempre impresso a cores, em quadricromia, e respeitando as

normas graficas que lhe s@o aplicaveis.
Em situagGes excecionais, devidamente justificadas, pode ser autorizada a reprodugéo do logotipo:

a) A preto e branco, ou
b) Numa cor unica desde que a cor em causa corresponda a uma das presentes na variante de
quadricromia do logotipo.

4. Positivo/Negativo
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5. Taxa de redugdo
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C

AgroSenselab

AgroSenselab

®

O logotipo da AgroSenseLab, nas suas diferentes composi¢des e variantes nao deve ser reproduzido

nem impresso com menos de:

a) Na reproducao a cores:

[ ,/.17
[ (‘);//

N7
AgroSenselab

45 mm

@

o

AgroSenselab

25 mm

(£

he _/

15mm

6.  Tipografia

b) Na reprodugédo a preto/branco ou cor tnica:

>

AgroSenselab

35 mm

‘@
AgroSenselab

20 mm

O
15 mm
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No logétipo da AgroSenseLab a tipografia constitui um elemento relevante na sua construgéo,

contribuindo para sua consisténcia. Sendo assim, foram escolhidas as seguintes fontes:
a) Para a designagdo do servigo:
AgroSenselab

— Letras: Maitscula na primeira letra dos elementos de composigédo que traduzem as palavras
que compdem o acréonimo da designagdo do servigo (Agroalimentar, Sensorial e
Laboratorio).

— Tipo de letra e Estilo: Futura Bold

b) Para o descritivo do servigo:

— Letras: Maitiscula na primeira letra de cada palavra que compdem a designagao do servigo.
— Tipo de letra e Estilo: Futura Light

7. Area de protegio e comportamento sobre fundos de cores ou fotograficos

Dado que os elementos que constituem o logotipo da AgroSenseLab néo estdo delimitados, para
que mantenham uma leitura eficaz, na sua impressdo, nas diferentes configuragdes apresentadas na
Parte A, do presente anexo I, deve existir sempre uma area de defesa a sua volta (com a espessura
minima de pelo menos 0,3 cm) que permita a sua protegdo de quaisquer outros elementos do

enquadramento.

A utilizagdo das diferentes configuragdes do logdtipo da AgroSenseLab sobre fundos fotograficos
deve ter em conta a sua colocagdo em areas da imagem que possibilitem uma boa leitura. Quando
aplicavel, também o seu comportamento sobre fundos com cores deve garantir a sua integridade

cromatica, com o maximo de contraste possivel entre o logotipo e a cor de fundo em causa.
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Anexo |1

(aque se refere o n.° 3 do art.° 1.9

Caracteristicas Graficas dos Simbolos Graficos Voluntarios Aplicaveis aos Produtos Submetidos a
Provas de Verificagdo da Conformidade realizadas pela AgroSenseLab e CondigGes Técnicas da

sua Reprodugdo

Parte A — Simbolos Graficos Voluntarios Aplicaveis aos Produtos Submetidos as Provas de

Verificagdo da Conformidade da AgroSenseLab

Estes simbolos graficos voluntarios sdo aplicaveis, nas condi¢des do paragrafo seguinte, aos
produtos submetidos a provas de verificagdo da conformidade realizadas pela AgroSenseLab, para
verificagdo e atestagdo da conformidade dos seus atributos com os dos cadernos de especificages
e/ou outros referenciais técnicos que lhes sejam aplicaveis e para a classificagido e ordenagédo dos

produtos apresentados a concurso.

Os simbolos graficos voluntarios para os produtos submetidos a provas de verificagdo da
conformidade, ou de produtos sujeitos a concursos, realizadas pela AgroSenseLab, exige que estes
sejam considerados «conformesy nas condi¢des estabelecidas no n.° 3, do artigo 13.° do presente
diploma, por terem obtido, no minimo, e por maioria dos provadores do juri da prova, uma
classificagdo de 50,0% em valor da escala aplicavel aos atributos do fator de qualidade estabelecido

no caderno de especificages ou noutro referencial técnico que lhe seja aplicavel.

Os produtos avaliados como conformes podem utilizar, consoante o caso aplicavel, os seguintes
superlativos de conformidade:
a) Simbolo grafico do superlativo de conformidade - «Superior»

Para os produtos conformes com uma classificagdo entre os 50% e os 70%:

b) Simbolo grafico do superlativo de conformidade - «Extra»

Para os produtos conformes com uma classificagao entre os 70,1% e os 90%:

p
‘ )
A
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¢) Simbolo grafico do superlativo de conformidade - «Premiumy

Para os produtos conformes com uma classificagao maior que 90%:

PREMIUM
(ANO)

Parte B — Descrigdo Técnica dos Simbolos Graficos dos Produtos Submetidos a Provas de

Verificagdo da Conformidade realizadas pela AgroSenseLab

1. Simbolismo dos simbolos graficos

Os simbolos graficos aplicaveis aos produtos submetidos a provas de verificagdo da conformidade

realizadas pela AgroSenseLab sdo constituidos:

— Por uma coroa circular cuja cor corresponde a cada um dos tr€s superlativos de conformidade
previstos no n.° 4 do artigo 13.° deste diploma;

— Pelo logdtipo da AgroSenseLab, constituido pelo simbolo simplificado do servigo e pela sua
designagdo com o acronimo « AgroSenseLaby, no interior da coroa circular;

— Pela base da coroa, que lhe da a forma de prémio ou emblema, que inclui a identificagdo do

superlativo aplicavel e do ano da produgéo a que a avaliagdo da AgroSenseLab se refere.

A coroa circular apresenta a cor verde, amarelo ou azul aplicaveis respetivamente aos superlativos
de conformidade crescente: «Superior», «Extray e « Premiumy» nas condigdes estabelecidas no n.° 4

do artigo 13.° deste diploma.

A coroa circular contém a frase em letras brancas que traduz os intervalos de valores

correspondentes ao grau de conformidade do produto em causa, designadamente:

a) A coroa circular de cor verde corresponde ao superlativo «Superiory: € aplicavel aos produtos
conformes com uma classificagdo entre os 50% e os 70%;

b) A coroa circular de cor amarelo corresponde ao superlativo « Extray: € aplicavel aos produtos
conformes com uma classificagdo entre os 70,1% e os 90%;

¢) A coroa circular de cor azul corresponde ao superlativo «Premiumy: € aplicavel aos produtos

conformes com uma classificagdo maior que 90%.

A presenga no interior da coroa do simbolo simplificado e do acronimo « AgroSenseLaby, identifica

a entidade que atesta a conformidade dos atributos sensoriais analisados.

Na base da coroa € indicado, em maiusculas, o nome do superlativo a que se refere o simbolo,
designadamente: « SUPERIOR», «kEXTRA» ou «PREMIUMy, bem como € identificado o ano da
produgdo sob a qual a avaliagdo da AgroSenseLab incidiu.

Estes simbolos graficos podem ser aplicados nos suportes referidos no n.° 3 do artigo 27.° deste

diploma.
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Para garantir a sua consisténcia visual, estes simbolos graficos nunca devem ser redesenhados ou

de alguma forma adulterados, sendo sempre reproduzidos a partir do original da arte final.
2. Cores

Os simbolos graficos apresentados na Parte A, devem ser sempre impressos a cores, em

quadricromia, e respeitando as normas graficas que lhe sdo aplicaveis.

Em situagdes excecionais, devidamente justificadas, pode ser autorizada a reprodugdo dos simbolos
graficos dos superlativos de conformidade aplicaveis aos produtos submetidos a provas de
verificagdo da conformidade realizadas pela AgroSenseLab:

a) A preto e branco, ou

b) Numa cor tnica, desde que a cor de reprodugdo do simbolo simplificado do logotipo da
AgroSenseLab no interior da coroa circular coincida com a cor corresponde a cada um dos
trés superlativos de conformidade previstos no n.° 4 do artigo 13.° deste diploma.

3. Positivo

PREMIUM
[}

4. Taxa de redugdo
Os simbolos graficos apresentados na Parte A ndo devem ser reproduzidos nem impressos

com menos de:

a) Na reprodugdo a cores: b) Na reprodug@o a cor tinica ou a preto/branco:

200mm 200mm

250mm 200mm 200mm

AgroSenselab
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250mm

PREMIUM
(ANO)

PREMIUM
(ANO)

5. Tipografia
A tipografia dos simbolos graficos apresentados na Parte A, apresenta as seguintes fontes:
a) Para frase que traduz o grau de conformidade do superlativo a que se refere o simbolo:
— Tipo de Letra e Estilo: Futura BK Bold
— Tamanho: Na reprodugio a cores: Altura da letra — 5,5 pt;
Na reprodug?o a a cor unica ou a preto/branco: Altura da letra — 4,3 pt
b) Para o nome do superlativo a que se refere o simbolo:
— Tipo de Letra e Estilo: Futura BK Bold
— Tamanho: Na reprodugéo a cores: Altura da letra — 6 pt;
Na reprodug@o a a cor unica ou a preto/branco: Altura da letra — 4,8 pt
¢) Para o ano a que se refere o simbolo:
— Tipo de Letra e Estilo: Futura BK Bold
— Tamanho: Na reprodugdo a cores: Altura da letra — 5 pt;
Na reprodug@o a a cor unica ou a preto/branco: Altura da letra — 4 pt
6.  Area de protegiio e comportamento sobre fundos de cores ou fotograficos
Os simbolos graficos apresentados na Parte A, do presente anexo II, devem ser sempre impressos

sobre fundo branco e quando faga parte de uma fotografia ou figure sobre um fundo a cores, devem

ser colocados dentro de um espago com delimitagdo a branco.
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Anexo 111

(aque se refere o n. 3 do art.° 1.9)

Caracteristicas Graficas dos Rotulos Voluntarios Aplicaveis aos Produtos Submetidos a Provas

Descritivas e Provas Hedonicas da AgroSenseLab e CondigGes Técnicas da sua Reprodugdo

Parte A — Rotulos Voluntarios Aplicaveis aos Produtos Submetidos a Provas Descritivas e Provas

Hedonicas da AgroSenseLab

1. Rotulo voluntario dos produtos submetidos a provas descritivas, com atributos identificados
O rotulo voluntario aplicavel aos produtos submetidos a provas descritivas da AgroSenseLab
apresenta o resumo dos atributos identificados que melhor descrevem ou distinguem o produto em

causa.

pos Mentiticodos

(Axributos descritivos)
(Aributos descrifivos)
(Axributos descritivos)

Este rétulo pode ser utilizado:
a) No rotulo ou contrarrdtulo dos produtos pré-embalados;
b) Em placas de identificagdo da venda a granel dos produtos;
¢) Em ementas, menus ou cartas de bebidas, em referéncia estrita a pratos ou bebidas
confecionados com produtos abrangidos que tenham sido sujeitos as provas descritivas da
AgroSenseLab, ou
d) Em outros meios de comunicagdo empresarial relativos aos produtos e aos lotes abrangidos
que sejam autorizados.
2. Rotulo voluntario dos produtos submetidos a provas hedonicas, com atributos de aprovagao
O rétulo voluntario aplicavel aos produtos submetidos a provas hedoénicas da AgroSenseLab

apresenta o resumo dos atributos de aprovagdo que distinguem o produto em causa.

21 - (Arributos de aprovacao)
f / - (Atributos de aprovacao)

P57 - (Atributos de aprovacao)
AgroSenselab

Este rotulo voluntario pode ser utilizado:
a) No rétulo ou contrarrétulo dos produtos pré-embalados;

b) Em placas de identifica¢do da venda a granel dos produtos;
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¢) Em ementas, menus ou cartas de bebidas, em referéncia estrita a pratos ou bebidas
confecionados com produtos abrangidos que tenham sido sujeitos as provas hedonicas da
«AgroSenseLaby ou
d) Em outros meios de comunicagdo empresarial relativos aos produtos e aos lotes abrangidos

que sejam autorizados.

Parte B — Descrigdo Técnica dos Rotulos Voluntarios dos Produtos Submetidos a Provas Descritivas

e Hedonicas da AgroSenseLab

1. Simbolismo dos rotulos voluntarios

Os rotulos voluntarios aplicaveis aos produtos submetidos a provas descritivas e heddnicas da

AgroSenseLab sdo constituidos por:

a) Rotulo voluntario dos produtos submetidos a provas descritivas:

— Caixa de texto com contorno da cor azul (identificada na alinea a) don.° 2 desta Parte), que
contém o logdtipo da AgroSenseLab, constituido pelo simbolo simplificado do servigo e
pelo acronimo da sua designagao;

— Apresenta a frase «Atributos Identificados» e o espago para a inclusdo dos principais
atributos sensoriais que melhor caracterizam e distinguem o produto;

— Uma barra da mesma cor azul no canto inferior esquerdo com a identificagdo do ano da

produg@o a que a avaliagdo da AgroSenseLab se refere.

b) Rétulo voluntario dos produtos submetidos a provas heddnicas:
— Caixa de texto com contorno da cor verde (identificada na alinea b) do n.° 2 desta Parte)
que contém o logotipo da AgroSenseLab, constituido pelo simbolo simplificado do servigo
e pelo seu acronimo;
— Apresenta a frase «Atributos Aprovadosy e o espago para a inclusdo dos principais atributos
sensoriais que conduziram a aprovagiao do produto;
— Uma barra da mesma cor verde no canto inferior esquerdo com a identificagédo do ano da

produg@o a que a avaliagdo da AgroSenseLab se refere.

A presenga, nestes rotulos voluntarios do logotipo da AgroSenseLab, representado pelo seu simbolo
simplificado e acrénimo, identifica o servigo que caracterizou e avaliou os atributos sensoriais

indicados.
2 Cores

Os rotulos voluntarios aplicaveis aos produtos submetidos as provas descritivas e hedonicas da

AgroSenseLab apresentam as seguintes cores:

a) Rotulo voluntario dos produtos submetidos a provas descritivas:
Contorno de cor azul (Pantone Global Night) com o titulo «Atributos Identificados» da
mesma cor do contorno e restante texto em preto;

b) Rotulo voluntario dos produtos submetidos a provas heddnicas:

Contorno de cor verde (Pantone 368) com o titulo «Atributos Aprovados» da mesma cor do

contorno e restante texto em preto.
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Estes rotulos voluntarios devem ser sempre impressos a cores, em quadricromia, e respeitando as

normas graficas que lhe sdo aplicaveis.

Em situagdes excecionais devidamente justificadas pode ser autorizada a reprodugdo dos rotulos
voluntarios aplicaveis aos produtos submetidos a provas descritivas e hedonicas da AgroSenseLab,
nas seguintes condigdes:

a) A preto e branco, e

b) Numa cor unica, desde que a cor de reprodugdo dos rétulos voluntarios e do logdtipo da

AgroSenseLab no interior da caixa de texto coincida com a cor corresponde ao contorno da

caixa de texto, designadamente azul para os produtos sujeitos as provas descritivas e verde
para os produtos submetidos a provas hedoénicas.

3. Positivo

a) Rotulo voluntario dos produtos submetidos a provas descritivas:

Atributos Identificados:

K

- (Atributos descritivos)

- (Atributos descritivos)

- (Atributos descritivos)
AgroSenselab

b) Rotulo voluntario dos produtos submetidos a provas hedonicas:

Atributos Aprovodos:

7

- (Atributos de aprovagdo)
- (Atributos de aprovogdo)

« (Atributos de aprovogdo)
AgroSenselab

4. Taxa de redugdo
Os rotulos voluntarios aplicaveis aos produtos submetidos a provas descritivas e hedoénicas da
AgroSenseLab ndo devem ser reproduzidos nem impresso com menos de:
a) No rotulo voluntario dos produtos submetidos a provas descritivas:
- Na reprodugdo a cores ounuma cor inica: - Na reprodugéo a preto/branco

60 mm 50 mm

Atriburas |dentificados: K Atributos Identificados:

( % 2 - (Atributos descritivos)
- [Alibulos deseiilivos] (Atributos descrifivos)
e # - [Alribulos desciilivos] - (Avributos deserifivos)

- [Afributos descrifives) AgroSenselab

AgroSenseLab

Atribidos Identif cadas:

2

- (AlriLulos
- [Atribuk
- (Atributos

AgroSensslab
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b) No rotulo voluntario dos produtos submetidos a provas hedonicas:

- Na reprodugéo a cores ou numa cor inica: - Na reprodugio a preto/branco
2 60 mm = o 50 mm S

y Atributos Aprovodos
/ f + (Atributos de aprovagdo)
/] (Axibusos de oprovocdo) - (Atributos de aprovasdo)
;’//‘ (Awibutos de oprovagdo) - [Atributos de aprovosdo)

N . (Awibuios de oprovoo) AgroSenselab
7

=0

5. Tipografia

A tipografia dos rotulos voluntarios aplicaveis aos produtos submetidos a provas descritivas
e hedonicas da AgroSenseLab apresenta as seguintes fontes:
a) Para oano a que se refere o simbolo:
Tipo de letra e Estilo: Futura BK Bold
Tamanho: Altura da letra € de 8 pt
b) Para as frases « Atributos Identificados» ou «Atributos Aprovadosy:
Tipo de letra e Estilo: Futura BK Bold
Tamanho: Altura da letra € de 8 pt
¢) Para atributos sensoriais descritivos e de aprovagdo que caracterizam o produto:
Tipo de letra e Estilo: Futura BK Light
Tamanho: Altura da letra € de 9 pt

6.  Area de protegio e comportamento sobre fundos de cores ou fotograficos

Os rotulos voluntarios apresentados na Parte A do presente anexo III, devem ser sempre impressos
sobre fundo branco e quando faga parte de wma fotografia ou figure sobre um fundo a cores, deve

ser colocado dentro de um espago de delimitagao branco.
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CORRESPONDENCIA

PUBLICACOES

EXEMPLAR

ASSINATURAS

EXECUGAO GRAFICA
IMPRESSAO
DEPOSITO LEGAL
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11 de margo de 2022

Toda a correspondéncia relativa a anincios e assinaturas do Jornal Oficial deve ser dirigida a Direcéo

Regional da Administragdo Publica e da Modernizagdo Administrativa.

Os pregos por lauda ou por fragdo de lauda de antincio sdo os seguintes:
Umalauda.........ccooeueenee. € 15,91 cada €15,91;
Duas laudas .€17,34 cada € 34,68;

Trés laudas..... .€ 28,66 cada € 85,98;
Quatro laudas. .€ 30,56 cada €122,24;
Cinco laudas................... € 31,74 cada € 158,70;

Seis ou mais laudas........ € 38,56 cada € 231,36

A estes valores acresce o imposto devido.
NUmeros e Suplementos - Prego por pagina € 0,29

Anual Semestral
UMa SEri€......ccccevvvvviiiiiiens € 27,66 € 13,75;

Duas Séries. ..€52,38 € 26,28;
Trés Séries.. ..€63,78 € 31,95;
Completa......ccccoevvrrriinciccens € 74,98 € 37,19.

A estes valores acrescem os portes de correio, (Portaria n.° 1/2006, de 13 de janeiro) e o imposto devido.

Gabinete do Jornal Oficial
Gabinete do Jornal Oficial
Ndmero 181952/02

Preco deste numero: € 8,53 (IVA incluido)



